cucina italiana e giapponese

dal lunedi al venerdi a pranzo 19,90 €
esclusi i giorni festivi

bevande e dolci esclusi
coperto 2,00€

| bambini sotto 1,40mt pagano metad prezzo escluso bevande e dolci.

Tobiko, vova di pesce, goma wakame, insalata di alghe,
wasabi, ikura e altri prodotti che contengono colorante
E10.25 L=E 10 =w B Zar e j94s = BIOASsEI29 S E IS Seposso owing
fluire negativamente sull'attivita e I'attenzione dei bambini.

La formula ALL YOU CAN EAT (mangia quanto vuoi) non prevede
sprechi, eventuali avanzi di cibo vanno pagati.

ATTENZIONE

Si prega di avvertire in caso di allergie. Secondo la legge vigen-
te dal 12 dicembre 2014, si elencano i prodotti alimentari usati
dal ristorante che potrebbero provocare allergie o intolleranze:
cerealicontenentiglutine, crostacei,uova, pesce,arachidi,soiqa, latto-
sio,fruttasecca,sedano,sesamo,anidridesolforosaesolfiti, molluschi.

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o quasi, & sotto-

posto allabbattimento di -20° conforme alle prescrizioni del reg.
ce 853/2004 allegato Il sezione VIII capitolo 3, lettera D, punto 3.

| piatti contrassegnati con (*) contengono prodotti surgelati.



In caso di allergie e intolleranze alimentari
dovranno essere comunicate alloperatore di sala.

@

ALCOHOL soy

CORN FISH

PEPPER SHELLFISH MEAT PORK

Q

PDEE

LACTOSE GMO MUSTARD

GLUTEN

-
z
>
z
@
i
>
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INFORMAZIONI ALLA CLIENTELA INERENTE LA PRESENZA
NEGLI ALIMENTI DI INGREDIENTI O COADIUVANTI TECNO-
LOGICI CONSIDERATI ALLERGENI O DEI LORO DERIVATI.

Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande
preparati e somministrati possono essere contenuti ingredienti o co-
adiuvanti considerati allergeni.

Elenco degli ingredienti.allergenici utilizzati in questo esercizio
e presenti nell’allegato Il del Reg. UE n. 1169/2001
“Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze”

Frutta a guscioe loro prodotti
|manderle, noceiale, noci di acagii, di Pecan, del Brasile,
pistacchi, noci di Macadamia)

Cereali contenenti glutine e prodotti derivati
(grane, segale, orzo, avena, farro, kamut)

Crostacei e prodottiabase di crostacei Sedano e prodotti a base di sedano
Uova e prodotti a base di uova Senape e prodotti 2 base di senape
Pesce e prodotti a base di pesce Semidi sesamo e prodotti a base di sesamo
Arachidi e prodotti abase di arachidi Solfitiin concentrazioni superioria 10 mg/kg
Soia e prodottia base di soia Lupini e prodotti a base di lupini

Latte @ prodottia base di latte Molluschi e prodotti a base di molluschi
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DEGUSTAZIONI SUSHI BAR

e SALMON STICK 2pz 5,00€

gambero impanato con Philadelphia
avvolto da salmone scottato con
salsa di pomodoro, salsa Teriyaki,
ricoperto con Kataifi.

o SALMON HANA 2pz 4,00€
zucchina in tempura avvolta da sal-

mone, salsa Teriyaki, Philadelphia e
granella di pistacchio.

@O0

o CRISPY RICE SALMON 6,00€

riso impanato fritto e tartare di sal-
mone con spicy mayo, salsa Teriyaki
e mandorle.

SO

CARPACCIO - TARTARE

@ TARTARE DI SALMONE 8,00€

tartare di salmone, frutta di stagione,
salsa Ponzu, sesamo e salsa verde.

D

@ CARPACCIO DI SALMONE 5pz 7,00€

sottili fettine di salmone in salsa Ponzu,
e sesamo.

D




FUSI A
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SASHIM|
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@SASHIMI SUSA MIX 12pz 15,00€

sashimi mix e nigiri mix.

QA0
i 4 e SASHIMI| SUSA 12pz 13,00€
2 n sashimi salmone e nigiri salmone.
@SASHIMI SALMONE 3pz 6,00€ ﬂaﬂ
(menu alla carta 6 pz) S
TATAKI 3pz
@ SAKE TATAKI 7,00€

(menu alla carta 6 pz)

salmone scottato con salsa Teriyaky

e sesamao.




NIGIRI SALMONE 3,00€
riso ricoperto da fettine di
salmone crudo.

NIGIRI TONNO 4,00€
riso ricoperto da fettine di
tonno crudo.

k)

@ NIGIRI SALMONE SCOTTATO

E SALSA FLAMBE’ 5,00€
riso ricoperto da fettine di
salmone scottato e salsa
flambe.

F]

@NIGIRI BRANZINO 4,00€

riso ricoperto da fettine di bran-
ziono crudo.

NIGIRI GAMBERO COTTO 4,00€
riso ricoperto da gambero cotto.

E SALSA FLAMBE’ 5,00€
riso ricoperto da fettine di
tonno scottato e salsa flambe.
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NIGIRI - TEMAKI

ONIGIRI SALMONE CRUDO 4,00€
triangolo di riso ricoperto e ripieno di
salmone crudo, alghe e sesamo.

S

ONIGIRI SALMONE COTTO 3,50€
triangolo di riso ripieno di salmone
cotto, philadelphia alghe,

mayonese, salsa Teriyaki e sesamo.

TEMAKI| SALMONE E AVOCADO
4,00€
cono d’'alga ripieno di riso con sal-

mone e avocado.

el ¥

A TEMAKI GAMBERO IN TEMPURA
3,50€
cono d’'alga ripieno di riso con gam-
bero in tempura, insalata e salsa
Teriyaki.

OO
GUNKAN 2pz

@ SPICY SALMON GUNKAN  5,00€

palline di riso avvolte con salmone e
ricoperte da tartare di salmone con
spicy mayo e tobiko (uova di pesce

volante).

@ GUNKAN PHILADELPHIA  5,00€

palline di riso avvolte coﬁ salmone
scottato e ricoperte da Philadelphia
e tobiko (uova di pesce volante).

@ GUNKAN TOBIKO 4,00€

palline di riso avvolte con alghe e
ricoperte da tobiko (uova di pesce
volante).



HOSOMAKI TONNO 5,00€

tonno avvolto con riso«e alga.

HOSOMAKI SALMONE 5,00€

salmone avvolto con riso e alga.

. HOSOMAKI GAMBERO 5,00€

gambero avvolto con riso e alga.

HOSOMAKI AVOCADO 5,00€

avocado avvolto con riso e alga.



SIS
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MAKI FRITTO 4pz
@) HOSOMAKI FRITTO 6,00€

riso, salmone o tonno ricoperto da
Philadelphia e frutta di'stagione.

@ URAMAKI FRITTO 6,00€

riso, salmone o tonno e avocado rico-
perto da salsa Teriyaki.

@ FUTOMAKI FRITTO 6,00€

salmone cotto, Philadelphia, pistac-
chio, salsa spicy e salsa Teriyaki.

Qa0

Per mancato reperimento, gli ingredienti presenti in questi piatti possono
cambiare ogni giorno.
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URAMAKI 4pz

@ SPICY TUNA URAMAKI 7,00€

tartare di tonno con riso, avocado,
spicy mayo e tobiko (uova di pesce

volante).

SAKE URAMAKI 6,00€

“salmone e avocado con riso philadel-
phia e tobiko (uova di pesce volante).

IMPERIAL URAMAKI 6,00€

gamberi in tempura con riso, phila-
delphia, tobiko (uova di pesce volan-

te) e salsa spicy mayo.

CHICKEN URAMAKI 6,00€

tempura di pollo con riso, insalata,
sesamo, mayonese e salsa Teriyaki.

D

VEGAN URAMAKI 4pz 6,00€

avocado e asparagi o insalata Wa-
kame e sesamo con riso.
(ingredienti non sempre disponibili).
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URAMAKI 4pz - SUSHI MIX 12pz

@EBI TEMPURA URAMAKI 6,00€

tempura di gamberi con riso, ricoper-
ti da Kataifi, salsa Teriyaki e sesamo.

Cadk

@SHCY SALMON URAMAKI  6,00€

tartare di salmone e avocado con riso,
spicy mayo e Tobiko (uova di pesce
volante).

@MIURA URAMAKI 6,00€

salmone cotto con riso, Philadelphia,
salsa Teriyaki e mandorle.

@susm MIX 28,00€

(menu alla carta 30pz.)
8pz sashimi, 8pz nigiri, 8pz roll ,6pz
hosomaki.




e e
SPECIAL ROLL 4pz

@TATAKI SALMON ROLL 7,00€

riso, tartare di salmone ricoperto da
tataki di salmone affumicato con

crema di avocato

@ RAINBOW ROLL 6,00€

riso, salmone e avocado ricoperti con

pesce misto o crostacei.

@ DRAGON ROLL 6,00€

riso, gamberi in tempura ricoperti di
avocado e salsa Teriyaki, mayonese e
tobiko (uova di pesce volante).

aa0n

@TIGER ROLL 7,00€

riso, gamberi in tempura ricoperti da
salmone e avocado con salsa Teriyaki

€ mayonese.
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L ROLL 4pz
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@ EBI GREEN ROLL 7,00€

riso, gamberi in tempura con crema
di avocado, salsa Teriyaki e granella
di pistacchio.

(OES)
@ JALAPENO ROLL 6,00€

riso, tartare di salmone con peperone
e salsa di banana.

@0®
ﬂ @ PISTACCHIO ROLL 7,00€

riso, tartare di salmone con crema
di avocado, salsa Teriyaki, salsa
spicy e granella di pistacchio.

LEMON ROLL 7,00€

riso, gamberi in tempura con phila-
delphia coperti da tartare di salmone
con salsa lemon.

aoca

TATAKI TONNO ROLL 7,00€

riso, gamberi in tempura con tataki
di tonno, crema di bufala e pistac-
chio.

QA OOEN



OO
BLACK ROLL 4pz

@ BLACK TUNA ROLL 7,00€

L tartare di tonno, spicy mayo, tobiko

(uova di pesce volante) con riso venere.

@D

@BLACK EBI ROLL 7,00€

interno gambero in tempura ricoperto
da gambero cotto a bassa temperatura,
uvova di pesce, quinoa, erba cipollina,
salsa di banana con riso venere
(ingredienti non sempre disponibili).

oG

W @ BLACK FUTO MAKI 7,00€

gamberi e zucchine in tempura con
riso venere, philadelphia e salsa Te-
riyaki. -

QD
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BLACK ROLL 4pz

@ BLACK SALMON ROLL 7,00€

salmone cotto coperto,da crema
di bufala, con riso venere e salsa
Teriyaki.

@ BLACK TIGER ROLL 7,00€

gamberi in tempura coperti da sal-
mone e avocado con con riso venere,
salsa tiger e Teriyaki.

OO

POKE

000

SALMON POKE 10,00€ @ VEGAN POKE 10,00€
ciotola di riso con salmone, , ciotola di riso con edamame,
edamame, wakame, caros avocado, carote, pomodoro,

te, mais, cavolo cappuccio,

sesamo e salsa poke.
(le verdure non sono sempre i
disponibili) nibili)

mandorle, cipolle croccanti.
(le verdure non sono sempre dispo-
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ANTIPASTI ASIATICI

[
@INVOLTINI PRIMAVERA

(menu’ alla carta 3pz) 2pz 4,00€
pasta con farina di frumento,
carote, verza e cipolle.

RAVIOLI AL VAPORE CON
VERDURE 4pz 4,00€
pasta con farina di frumento “00”

vermicelli di agrumi, funghi cinesi,

verza, carota e cipolla.

RAVIOLI AL VAPORE CON

CARNE 6pz 5,00€
pasta con farina di frumento, car-
ne suina, verza, cipolla.

(L) TAKOYAKI* 5,00€

pallina di polpo fritta con salsa
Teriyaki, mayonese, sesamo.
(questo piatto non & sempre
disponibile)

@ CRACKERS DI GAMBERI

@ SHAO MAI

@ RAVIOLI AL VAPOR

@ IMITAZIONE CHELE DI GRAN-

2,00€
fecola di manioca, aroma arti-
ficiale di gamberi.

4pz 5,00€

pasta con farina di grano tenero
“00” carne di maiale, gamberi,
grasso di maiale, funghi e tobico
(uova di pesce volante).

(@)Y ¢)
E CON
GAMBERI 4pz 8,00€
pasta con farina di frumento “00”,
gambero, pesce, sesamo, puod con-

tenere tracce di noci e uovo.

CHIO* 4,00€



EDAMAME @ WAKAME SALAD 4,00€

baccelli di soia. alghe aromatizzate.

ANTIPASTI ITALIANI

@TRIPPA DI MUCCA AL PARMI- @ POLPETTE DI VITELLO AL SUGO
GIANO 5,00€ 6,00€

-@PATATINE ERIIE® 4,00€ @CHIPS FRITTE* 4,00€
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ANTIPASTI ITALIANI

SALUMI @ TAGLIERE MISTO DI FORMAGGI
7,00€ 8,00€

PRIMI ASIATICI

s 'T @ RAMEN CON CARNE 10,00€

spaghetti di grano con carne, vova,
alghe, mais, erba cipollina.

(il condimento puo essere soggetto a
variazioni)

RAMEN CON MARE 1,00€

spaghetti di grano con gamberi, suri-
mi, calamari, cozze, erba cipollina.

(il condimento puo essere soggetto a
variazioni) -

QRO
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PRIMI ASIATICI

@ RISO CON GAMBERI 7,00€

! riso saltato con uvova, gamberi e
<

verdure.

@ RISO CON VERDURE 5,00€

riso saltato con verdure e uovo.

@ RISO ALLA CANTONESE 5,00€

riso saltato con prosciutto cotto, piselli,
uovo.

@ RISO CON POLLO 500€

riso saltato con pollo verdure, uovo.

@ RISO CON SALMONE 7,00€

riso saltato con vova salmone e
verdure.

——‘ & rsosianco 3,00€
( Pt 3 \ bowl di riso bianco.

(151



FolotolotottololeteteN
PRIMI ASIATICI

@UDON CON FRUTTI DI MARE 9,00€

spaghetti di grano saltati con verdu-
re, calamari, surimi, gamberi, uovo
e salsa Teriyaki.

@UDON CON VERDURE 8,00€

-spoghetti di grano saltati con verdure
e uovo e salsa Teriyaki.

@YAKISOBA CON VERDURE  8,00€

spaghetti con grano saraceno saltati
con verdure e uvova.

@ YAKISOBA CON GAMBERI  9,00€

spaghetti con grano saraceno saltati
con gamberi, verdure e uova.

SPAGHETTI DI SOIA CON VERDURE
5,00€

spaghetti di soia saltati con verdure.

SPAGHETTI DI SOIA CON FRUTTI
DI MARE 7,00€

spaghetti di soia saltati con gamberi,
calamari, surimi e verdure.
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PRIMI| ASIATICI

SPAGHETTI DI SOIA CON SALSA
) PICCANTE E CARNE 5,00€

~

spaghetti di soia saltaticon carne di
suino macinata, cipolle, peperoni e

salsa piccante.

SPAGHETTI DI RISO CON FRUTTI
DI MARE 7,00€

spaghetti di riso saltati con gamberi,
calamari, surimi, uovo e verdure.

SPAGHETTI DI RISO CON VERDURE
5,00€

spaghetti di riso saltati con verdure
e uovo.




@ PACCHERI CON GAMBERETTI
E POMODORINI 7,00€

p— i
35,0

@GNOCCHI CON FUNGHI
PORCINI E CREMA DI FORMAGGIO
10,00€

O®

SPAGHETTI
AL SUGO DI POMODORO

5,00€



@GAMBERI CON VERDURE IN
SALSA PICCANTE* 7,00€

@ MANZO CON SALSA PICCANTE
7,00€

ANATRA FRITTA CROCCANTE
8,00€

POLLO AL CURRY CON VER-
DURE 6,00€

GAMBERI SALE E PEPE 7,00€
cipolle, peperoni, code di gam-
beri.

@ MANZO CON FUNGHI E BAMBU’
7,00€

@ MAIALE IN PASTELLA CON SALSA
AGRODOLCE 6,00€

@ POLLO ALLE MANDORLE 6,00€
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TEPPANYAKI
(@) TEPPANYAKI DI SALMONE  9,00¢€

salmone cotto su piastra.

TEPPANYAKI| DI GAMBERONI*
“(menvu alla carta 5pz) 3pz 8,00€

gamberoni cot.ti su piastra.

@ TEPPANYAKI DI SPIEDINI DI POLLO
(menu alla carta 3pz) 2pz 7,00€

spiedini di pollo cotti su piastra.
gusto piccante.

@ TEPPANYAKI DI PETTO DI POLLO
7,00€

petto di pollo cotto su piastra.




TEMPURA DI GAMBERI* 3pz 8,00€
(menu alla carta 4pz)
gamberi in tempura.

3 =)
@TEMPURA DI POLLO 6,00€
pollo in tempura.

CONTORNI

@ INSALATA MISTA 4,00€



MOCHI MIX 2 pz 4,00€ @ TIRAMISU’ 4,00€
gusti da chiedere su ordina-

zione.

Qa0

@ SEMIFREDDO AL PISTACCHIO @ CREMOSO AL CIOCCOLATO
4,00€ 4,00€

ok
y

SORBETTO AL LIMONE 3,00€



FRUTTA 1 GUSTO DI STAGIONE

@ FRUTTA MISTA DI STAGIONE

BEVANDE

ACQUA NATURALE 75cl
ACQUA FRIZZANTE 75cl
COCACOLA 33cl

COCA COLA ZERO 33cl

FANTA 33cl
'SPRITE 33cl
TE’ AL LIMONE 33cl

TE’ ALLA PESCA 33cl

VINO IN CARAFFA

RESTINO

VINO BIANCO FRIZZANTE 375¢l
75cl

CASALIS DOUHET

MARCHE BIANCO IGP 375¢l
75cl

CASALIS DOUHET

MARCHE ROSSO IGP 375¢l
75cl

CALICE DI VINO

RESTINO
VINO BIANCO FRIZZANTE

CASALIS DOUHET
MARCHE BIANCO IGP

CASALIS DOUHET
MARCHE ROSSO IGP

6,00€

5,00€

3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€

3,00€

4,00€

7,00€

4,00€

7,00€

4,00€

7,00€

3,50€

3,50€

3,50€
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LA SELEZIONE BIRRE

ASAHI SUPER DRY

WARSTEINER

CAEEEUESTE
CAFFFE’

CAFFE’ DECAFFEINATO
CAFFE’ CORRETTO
CAFFE’ MACCHIATO
ORZO

SAKFE’

TE’ VERDE CALDO

TE’ JASMIN

BALLANTINE’S
lBARCELO’ IMPERIAL
BLACK LABEL
CHAVAS REGAL
DOUBLE BLACK
BLACK LABEL

GLEN GRANT

50cl

66¢l
33cl

CAFFETTERIA

‘WHISKEY

5,00€

5,50€
3,00€

1,50€
1,50€
2,00€
1,50€
2,00€
4,00€

4,00€

4,00€

5,00€
5,00€
5,00€
5,00€
5,00€
5,00€

5,00€



BALLANTINE’S

BARCELO’ IMPERIAL

BLACK LABEL

CHAVAS REGAL

DOUBLE BLACK

BLACK LABEL

GLEN GRANT

GOLD LABEL RESERVE

GOLD LABEL

J&B

JACK DANEL’S

RED LABEL

REMI MARTIN FINE CAMPAGNA COGNA

TALISKER SKEYE

VECCHIA ROMAGNA CLASSICA

VECCHIA ROMAGNA ETICHETTA NERA

WOODFORD RESERVE

AMARI

AMARO DEL CAPO

AMARO AVERNA

BRANCA MENTA

FERNET BRANCA

AMARO LUCANO

MONTENEGRO

PADRE PEPPE

5,00€
5,00€
5,00€
5,00€
5,00€
5,00€
5,00€
7,00€
5,00€
4,00€
5,00€
5,00€
7,00€
5,00€
5,00€

7,00€

7,00€

3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€

3,00€



RAMAZZOTTI

UNICOM

GRAPPE

BERTAGNOLLI GRAPPA TRENTINA ORO
DICIOTTO LUNE

LA GRAPPA 903 BARRIQUE

LA GRAPPA 903 TIPICA

NARDINI 240

lGRAPPA PRIME UVE BIANCHE

LIQUORI CINESI

LIQUORE DI BAMBU’
LIQUORE DI GINSENG
LIQUORE DI PRUGNA
LIQUORE DI RISO
LIQUORE DI ROSA

LIQUORE WU CHA PI

‘LIQUORI

LIQUORE ALL’ANICE MADRUZZO
BAILEYS IRISH CREAM
BORGHETTI

BORSCI LIQUORE

CHINA MARTINI

COINTREAU

DARK PASSION (liquore cremoso al cioccolato)

DISARONNO

3,00€

3,00€

3,50€
3,50€
3,50€
3,50€

3,50€

3,50€

3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€

3,00€

3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€

3,00€

3,00€
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LIQUORI

ECLISSE (liquore di liquirizia mediterranea)
KALU’A (liquore messicano al caffé )
LIMONCELLO

SHERIDAN’S COFFEE LAYERED LIQUEUR
LIQUORE DI PURA LIQUIRIZIA
LIMONCINO (ricetta originale)

MARTINI BIANCO

MARTINI EXTRA DRY

MARTINI ROSATO

SAMBUCA MASSARI

SAMBUCA MOLINARI

MELETTI LIQUORE

ZEDDA PIRAS (liquore sardo di bacche selvatiche)

RUM

BACARDI CARTA ORO

BACARDI OAKHEART

BRUGAL ANEJO (rum dominicano)
BRUGAL SPECIAL EXTRA DRY RUM
DARK DIAMONDS

DIPLOMATICO RUM ANTIGUO RESERVA
DON PAPA

HAVANA CLUB RUM PURO CUBANO

PAMPERO BLANCO

WHITE DIAMONDS

VODKA

VODKA BELVEDERE

VODKA ERISTOFF

3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€

3,00€

3,00€

4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
5,00€
4,00€
4,00€

4,00€

4,00€

3,00€

3,00€



